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PRIMO QUADRIMESTRE:

Scienze chimiche. Le caratteristiche delle trasformazioni fisiche, i passaggi di stato della materia. 
Le trasformazioni chimiche. L'equazione chimica e il bilanciamento. La tavola periodica degli 
elementi. L'articolazione della chimica. Presentazione dei principali rami della chimica con breve 
descrizione. 
Il laboratorio chimico. La vetreria e la strumentazione del laboratorio chimico e microbiologico.
La stesura di una relazione su un'esperienza di laboratorio. 
Introduzione alla sicurezza di laboratorio. Norme di comportamento operative. Il REACH e il 
regolamento CLP. Gestione dei rifiuti di laboratorio.

Biotecnologie ambientali. L'acqua; generalità. Il ciclo dell'acqua. I tipi di acqua. Parametri della 
qualità dell'acqua; residuo secco, pH, conducibilità, ossidabilità, BOD5, COD e TOC, anioni e 
cationi, durezza. Utilizzi dell'acqua. Trattamenti delle acque reflue. L'inquinamento delle acque.

Modulo di informatica.
Modulo di elettrotecnica.
Modulo di meccanica.

SECONDO QUADRIMESTRE:

Biotecnologie ambientali. L'aria. La troposfera e la stratosfera. L'importanza vitale dell'atmosfera. 
L'inquinamento atmosferico. Gli inquinanti atmosferici. Le piogge acide. Il suolo e i suoi 
inquinanti. Residui urbani solidi.

Sistemi di depurazione delle acque reflue. Processi meccanici di depurazione. Processi biologici di 
depurazione. Processi di depurazione chimico-fisici. Industrie agricole ed allevamenti. Industrie 
alimentari e delle fermentazioni.

Biotecnologie sanitarie. Cenni di igiene. Cenni di anatomia. Cenni di patologia. Cenni di 
microbiologia. I terreni di coltura. Tecniche di sterilizzazione. Alimenti.

Elementi di igiene alimentare. I microrganismi negli alimenti. I batteri. Le muffe. I lieviti. I 
parassiti. Fattori che incidono sulla proliferazione microbica negli alimenti. 


